


CEYLON S CITRONEM A MATOU

ELIYA

Ingredience

1 polévkovd |Zice ELIYA &erného éaje™ | 2-3 citrény
2 polévkové IzZice titinového cukru nebo me
mata | led

2-3 polévkové IZice ELIYA Eerného &aje™ | 4-6 citréni
8 polévkovych |Zic titinového cukru nebo med
mata | led

Cerny &aj ELIYA zalijte vrouci vodou a nechte louhovat 3-5 minut. Scedte,
oslad'te cukrem (nebo medem) a prudce zchlad'te ledem. Pridejte kousky nebo
vymaékanou $fdvu z citrénd (podle preference kyselosti) a métu. Podaveijte ve
sklenici naplnénou ledem a ozdobte matou.

Pro pfipravu &ajového zdkladu doporuéujeme sklenénou nebo keramickou
nddobu (nedoporudujeme kovové nddoby-plati i pro skladovéni ¢aje) a kvalitni
vodu. Oboji vyrazné ovliviiuje chuf &aje.

Prejit na e-shop



https://www.eliya.cz/cerne-caje/ceylon-fbop-70/

CEYLON S LESNiMI PLODY

ELIYA

Ingredience

1 polévkovd |Zice ELIYA Eerného éaje*
100-150 g lesniho ovoce (borivky, jahody, maliny nebo ostruziny)
2 polévkové IzZice titinového cukru nebo med | méta | led

2-3 polévkové Izice ELIYA Eerného Eaje™
400-500 g lesniho ovoce (bordvky, jahody, maliny nebo ostruZiny)
8 polévkovych IZic tftinového cukru nebo med | mdéta | led

Cerny &aj ELIYA zalijte vrouci vodou a nechte louhovat 3-5 minut.

*Varianta 1-Scedte, osladte cukrem (nebo medem) a prudce zchladte ledem.
Poddveijte ve sklenici naplnénou ledem s kousky ovoce a métou.
*Doporucujeme! * Varianta 2-Scedte, osladte cukrem (nebo medem) a prudce
zchlad'te ledem. Ovoce nadrfte s titinovym cukrem a mdtou. Ovocnou smés s &ajem
poddveite ve sklenici naplnénou ledem.

Pro pFipravu &ajového zdkladu doporudujeme sklenénou nebo keramickou nédobu
(nedoporuéujeme kovové nadoby - plati i pro skladovani &aje) a kvalitni vodu. Oboji
vyrazné ovliviiuje chuf &aje.

Prejit na e-shop



https://www.eliya.cz/cerne-caje/ceylon-fbop-70/

Prejit na e-shop

CEYLON S POMERANCEM A SKORICI

Ingredience

1 polévkova |Zice ELIYA Eerného &aje*
2 polévkové zice titinového cukru nebo med
1-2 pomeranée | mleté skofice | led

2-3 polévkové |Zice ELIYA Eerného éaje™
8 polévkovych IZic tftinového cukru nebo med
4-5 pomerandl | mleté skofice | led

ELIYA &erny &aj zalijte vrouci vodou a nechte louhovat 3-5 minut. Scedte,
osladte cukrem (nebo medem), pfidejte skofici, rozmichejte a prudce
zchlad'te ledem. Pridejte vymackanou $tdvu z pomeranéd. Podévejte ve
sklenici naplnénou ledem.

Pro pFipravu éajového zdkladu doporuéujeme sklenénou nebo keramickou
nddobu (nedoporuéujeme kovové nddoby-plati i pro skladovéni &aje)
a kvalitni vodu. Oboji vyrazné ovliviiuje chuf éaje.



https://www.eliya.cz/cerne-caje/ceylon-fbop-70/

ZELENY

ledovy

Prejit na e-shop

GUNPOWDER S BROSKVi A POMERANCEM

Ingredience

2 polévkové Izice ELIYA zeleného éaje Gunpowder s broskvi*

2 pomeranée | 2 polévkové |Zice titinového cukru
mata | led

8 polévkovych |Zic ELIYA zeleného ¢aje Gunpowder s broskvi™®
6 pomerancy | 8 polévkovych IZic titinového cukru
mata | led

ELIYA Gunpowder s broskvi macerujte ve studené vodé po dobu 2-3 hodin.
Sced'e, oslad'te $favou z pomeranéy a titinovym cukrem. Poddveijte ve sklenici
naplnénou ledem a pFidejte matu.

Pro pfipravu &ajového zékladu doporuéujeme sklenénou nebo keramickou
nddobu (nedoporuéujeme kovové nadoby - plati i pro skladovani ¢aje) a kvalitni
vodu. Oboji vyrazné ovliviiuje chuf &aje.



https://www.eliya.cz/zelene-caje/gunpowder-broskev-70/

GUNPOWDER S GRANATOVYM JABLKEM @

ELIYA

Ingredience

2 polévkové IZice ELIYA zeleného éaje Gunpowder*
s grandtovym jablkem | 1 granétové jablko
2 polévkové IzZice titinového cukru | méta | led

8 polévkovych IZic ELIYA zeleného ¢aje Gunpowder *
s grandtovym jablkem | 2-3 iranétové jablka
8 polévkovych Izic tftinového cukru | méta | led

ELIYA Gunpowder s grandtovym jablkem macerujte ve studené vodé po dobu 2-3
hodin. Sced'te, smichejte se §tdvou z rozmixovaného granétového jablka. Podle vlastni
preference pfidejte tftinovy cukr a métu. Poddveijte ve sklenici naplnénou ledem.

Pro pfipravu &ajového zdkladu doporuéujeme sklenénou nebo keramickou nédobu

(nedoporuéujeme kovové nddoby - plati i pro skladovéni &aje) a kvalitni vodu. Oboji
vyrazné ovliviiuje chuf &aje.

Pfejit na e-shop

e K
GUNPOWDER
s cungtovm JABLKEM

Pirvod: SRI LANKA
bty | - NEWALEGH ESIATE FROVINGE UVA



https://www.eliya.cz/zelene-caje/gunpowder-granatove-jablko-70/

GUNPOWDER S CITRONEM A MATOU @

ELIYA

Ingredience

2 polévkové |Zice ELIYA zeleného ¢aje Gunpowder*
2-3 citrény | 2 polévkové |Zice tftinového cukru
mata | led

8 polévkovych IZic ELIYA zeleného éaje Gunpowder*
4-6 citrénU | 8 polévkovych |Zic titinového cukru
méta | led

ELIYA Gunpowder macerujte ve studené vodé po dobu 2-3 hodin. Scedte
a pridejte kousky nebo vymaékanou $tdvu z citrénd (podle preference kyselosti),
titinovy cukr a métu. Podédvejte ve sklenici naplnénou ledem.

Pro pripravu &ajového zékladu doporuéujeme sklenénou nebo keramickou
nddobu (nedoporuéujeme kovové nadoby - plati i pro skladovéni ¢aje) a kvalitni
vodu. Oboiji vyrazné ovliviiuje chuf &aje.
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https://www.eliya.cz/zelene-caje/gunpowder-newburgh-70/

ELIYA GARDEN s.r.o.

Masarykovo ndmésti 35,
289 11 Peky

IC 064 73 822
www.eliya.cz

n eliya.cz
eliya.cz



https://www.facebook.com/eliya.cz
https://www.instagram.com/eliya.cz

